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A ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DO ESTADO DO TOCANTINS decreta:

Art. 1° Fica declarado o processo tradicional de fabricagdo da pamonha como Patriménio
Cultural Imaterial e Gastronémico do Estado do Tocantins.

Art. 2° Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacéo.

Justificagao

De acordo com o historiador Luis da Camara Cascudo, em sua obra Histéria da
Alimentacao no Brasil (2004), a pamonha € um prato tipico da culinaria brasileira, com fortes
raizes nas tradigdes indigenas. O termo "pamonha" tem origem na palavra tupi pa'muia,
que significa "pegajoso"”, remetendo a sua textura caracteristica.

No Estado do Tocantins, a pamonha representa muito mais do que um alimento
tradicional: € um elemento fundamental da identidade cultural e gastronémica local. Seu
processo de fabricacdo, transmitido de geragdo em geracdo, envolve técnicas artesanais
que refletem a interacdo entre a culinaria, a cultura e os lagos comunitarios.

Durante a colheita do milho, € comum que familias e amigos se reunam em quintais,
chacaras e propriedades rurais para preparar a pamonha, utilizando, na maioria das vezes,
o milho cultivado por agricultores familiares. Esse processo fortalece a agricultura local,
promove a sustentabilidade e valoriza os pequenos produtores, essenciais para a economia
do Estado.

A fabricagdo tradicional da pamonha tocantinense inclui etapas que véo desde a
colheita e a debulha do milho até a preparagdo da massa e o cozimento, sempre em um
ambiente de compartilhamento e celebragao.

A pamonha é embalada de forma sustentavel, utilizando a prépria palha do milho,
preservando uma técnica ancestral. Outro ingrediente essencial nesse processo € o queijo
artesanal, frequentemente produzido em pequenas propriedades ou adquirido de produtores
locais, reforcando a economia solidaria e garantindo um produto de alta qualidade e origem

controlada.
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Essa tradigdo cultural, enraizada na identidade tocantinense, ultrapassa os limites
das areas rurais. Mesmo na capital, Palmas, a pamonha segue presente em feiras, eventos
culturais, festividades juninas e em preparagbes familiares, consolidando-se como um
simbolo da culinaria regional.

O reconhecimento do processo tradicional de fabricagdo da pamonha como
Patriménio Cultural Imaterial e Gastrondmico do Estado do Tocantins alinha-se a
valorizacao do patriménio imaterial prevista no artigo 216 da Constituicdo Federal de 1988.
Além disso, a Lei n® 14.399/2022, que institui a Politica Nacional Aldir Blanc de Fomento a
Cultura, reforga a importancia da preservacao de manifestagées culturais como a culinaria
tradicional.

Experiéncias semelhantes ja ocorreram em outros estados. Em Minas Gerais, por
exemplo, o Projeto de Lei n® 632/2019 resultou na Lei n® 24.033/2022, que reconheceu o
processo de fabricagdo do Doce de Leite Vigosa como de relevante interesse cultural,
garantindo protec¢ao a essa tradigao.

O mesmo reconhecimento ao processo tradicional de fabricagdo da pamonha
tocantinense fortalecera a identidade regional, incentivara a economia local e assegurara
que essa pratica cultural seja preservada para as futuras geragoes.

Dessa forma, solicito o apoio dos Nobres Pares para a aprovacéo deste projeto de
lei, assegurando o devido reconhecimento e valorizagdo da fabricagdo tradicional da
pamonha como parte do Patriménio Cultural Imaterial e Gastronémico do Estado do

Tocantins.

Sala das Sessdes, aos 26 dias do més de fevereiro de 2025.
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